PRESSMEDDELANDE

Handpicked Wines — nu ar vinnaren utsedd

Daniel Seehuusen vann Diplomatico Cocktail Competition — Artisans of Taste

Spanningen var hog nar de sex deltagarna Diplomaticos prestigefyllda tavling Artisans of Taste gjorde upp
om segern pa Le Hibou i Stockholm den 24 oktober. Efter hard konkurrens kunde Daniel Seehuusen ta plats
overst pa prispallen. Daniel arbetar till vardags som barchef pa Avalon Hotel i Géteborg och kammade hem
segern med sin drink Liquid Sunshine.

Arets tavling hade hallbarhet i fokus vilket innebar att deltagarna bland annat bedémdes utifran hur de
anvande sig av lokala och hemmagjorda ravaror i sina tavlingsdrinkar. Ett nytt grepp som verkligen vackt liv
i deltagarnas fantasi och lust att utveckla nya smaker.

"Jag har tavlat ganska mycket och just den hdr tdvlingen kdndes lite extra rolig att vinna. Diplomdtico dr
det varumdrke som fick in mig pd romspdret och ligger mig ddrfor vdldigt varmt om hjartat, sdger Daniel
Seehuusen.”

Utover de sex finalisterna fanns ocksa en fantastisk jury pa plats bestaende av Miguel Escandell fran
Diplomatico, Josephine Sondlo fran Pang Pang, Andreas Grube, dryckesskribent pa bland annat Svenska
Dagbladet och Mans Lundeberg fran Handpicked Wines.

Daniels vinnardrink &r baserad pa Diplomatico Reserva Exklusiva. Han beskriver den som en romdriven drink
dar sota smaker fran tva egentillverkade syrups av bananskal och maskros balanseras upp av en tinktur
gjord pa kaffesump. Genom att lyfta fram bananens fulla potential visade han att frukten inte behover vara
uttjant, aven om det bara ar skalet som aterstar.

"Jag ville ocksa uppmdrksamma att Diplomdtico har installerat en ny kylanldggning som gor att
destilleriet kan halvera sin vattenfoérbrukning. Ett bra initiativ som jag tog till mig och tolkade pd mitt sitt.
Genom att inte anvdnda is ndr jag skakar drinken har jag ocksa lyckats halvera min vattendtgdng.”

Daniel Seehuusen och vinnarna fran évriga marknader kan nu se fram emot en resa till Diplomaticos
destilleri i Venezuela dar de kommer att fa lara sig mer om traditionen och tekniken bakom romtillverkning.
Deras vinnardrinkarna kommer &ven att publiceras i boken "Zero Waste Cocktails” som ges ut av
Diplomatico under 2022.

"Vi var alla imponerande 6ver tdvlingsdeltagarna och deras insats. Inte minst Diplomdticos representation
i juryn, Miguel Escandell som sammanfattade den svenska finalen med "Bdist i Europal”. Arets upplaga av
Artisans of Taste visar verkligen att ett hdllbart férhdllningssdtt dr en tillgdng i arbetet bakom bardisken
och bidrar till bade kreativa och lekfulla drinkar av hog kvalitet, sager Margareta Lundeberg pd
Handpicked Wines.”

Mer information om Artisans of Taste samt alla drinkrecept fran tavlingen finns p4 www.handpicked.se.
Du ar ocksa valkommen att kontakta Margareta Lundeberg for mer information och pressbilder
pa tel: 070-666 92 98 eller margareta@handpicked.se
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